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GUATEMALR - DAVID SOLANO- - @ -

Finca Concepcién Buena Vista liegt in San Martin SCANNE DEN QR-CODE FUR WEITERE INFORMATIONEN AUF BELCO.FR
Jilotepeque, in den Chimaltenango-Bergen, auf etwa

1.800 Metern Hohe. Die Familie Solano hat sich

Plantage Concepcion Buena Vista
historisch der Sorte Red Bourbon verschrieben - eine
Entscheidung, die von der vorherigen Generation PO De Solgursa S.A
getroffen und heute von David und seinem Bruder
Eddy, die das Projekt gemeinsam leiten, fortgefuhrt - Arabica
wird.
David Solano reprdsentiert eine neue Generation Verfahren Anaerob natiirlich

guatemaltekischer Produzenten, die in der Lage sind,
Familientradition, technisches Know-how und eine
tiefgreifende Experimentierfreudigkeit zu vereinen.
Anstatt mit dem Erbe der Farm zu brechen, versucht
sein Ansatz im Gegenteil, neue
Fermentationsmoglichkeiten zu erkunden, wahrend
die Eleganz, Struktur und eigenstdndige Identitat der
Kaffees aus Guatemala bewahrt bleiben.

David ist in der guatemaltekischen
Spezialitdtenkaffee-Szene weithin bekannt.



