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KALI PATRA
SCANNE DEN QR-CODE FÜR WEITERE INFORMATIONEN AUF BELCO.FRIm Norden von Bali, in der Region Buleleng, ist Kala

Patra ein Kaffee, der auf der Farm Asah Gobleg in

einer Höhe zwischen 1.200 und 1.300 Metern

produziert wird. Die Ernte erstreckt sich von April bis

Juli.

Für dieses Natural-Lot werden die Kirschen im

optimalen Reifegrad geerntet, gereinigt und

getrocknet, bis sie einen Feuchtigkeitsgehalt von 10

bis 12 % erreichen. Anschließend werden sie geschält

und einer doppelten Sortierung unterzogen – zuerst

nach Dichte und dann nach Farbe –, um eine präzise

Auslese der Bohnen zu gewährleisten.

Dieser Kaffee trägt den Namen des Projekts Bali Kala

Patra, das von Adena in dieser historisch

kaffeeanbauenden Region entwickelt wurde.

Plantage Asah Gobleg

Arten Arabica

Verfahren Natural

Ernte April - Juli


