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UBER DIESEN KAFFEE Produzent

La Chumeca

Wer sie sind: Ein Familienbetrieb in vierter und flnfter Arten
Generation, der 2014 von der Familie Urefia — Martin,

Arabica

Emilio und Pacho — in der Zona de los Santos, Tarrazu, Verfahren
gegrindet wurde. La Chumeca ist ein Micro-Beneficio,

der sich der Produktion von Spezialitatenkaffee durch
Natural-Aufbereitung und experimentelle

Fermentation widmet, stets im Einklang mit

okologischer Verantwortung.

Kurze Geschichte: Die Familie Urefa arbeitet seit vier
und funf Generationen auf mehreren Lots in der
Region Santos im Kaffeeanbau: La Montahita, La
Trinidad, San Isidro, La Fila, Santa Rosa und La
Chumeca selbst — auf Hohenlagen zwischen 1.300 und
2.000 m . d. M. Seit 2016 haben Martin und Emilio
eigene, proprietdre Fermentationsverfahren
entwickelt: den 777 (Oxidation-anaerob, 2016 von
Martin entwickelt) und den Capulinero
(anaerob-Oxidation-anaerob, 2018 von Emilio
entwickelt) — zwei Hausrezepte, die durch jahrelange
Forschung entstanden und an die spezifischen
Bedingungen ihrer Farm angepasst sind.
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