


AVEC LES*F CAFES DE FORET BELCO,
RENOUEZ AVEC LE &3 SAVOIR-FAIRE
Zss ANCESTRAL DE LA CAFEICULTURE
EN MILIEU PRESERVE. #$,



Traditionnellement niché au
coeur d'espaces naturels vierges
de toute activité humaine,

v le cafeier grandit dans des

inginaire d’]éthigpie réservoirs de biodiversite
re . ’ et participe a leur richesse.
le caféier est un petit

= = En adoptant la culture du café
?l'bl'e qul gl’andlt en foréet depuis dix ans, Belco fait
a lombre des grands, d’'un grain trois coups : il soigne

d'un seul elan les caféiculteurs,
les foréets et le gout.

a l’abri des rayons
du soleil filtrés par
la canopée des Toréts.



Un caté 100%
made in

OMBRAGE ESSENCES D’ARBRES
> 40-60% ¥ PRESENTES - 10 OU PLUS*F
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Loin des champs
irradiés de soleil dédiés
a la culture intensive,
Belco développe une
tiliere de catés produits
dans leur bercean
ancestral : 1es 1orets
d’Ethiopie.

Les Cafés de Forét misent sur

les bienfaits de la permaculture,

ou chaque espece vivante joue

un réle pour son voisin. C'est aussi

un engagement fort contre les ravages
de la monoculture : déforestation
massive, appauvrissement des sols

et de la biodiversité, pollution des
eaux et du cafe...

Cultiver du café dans une forét
endéemique, c'est la garder en vie.

En lui trouvant une valeur économique
on s'assure ainsi quelle ne soit

pas détruite. Léquation préservation /
production est resolue !



Un calé
qui veille
au grain

REMUNERATION | 3 CULTURES 3 REVENUS




Les Catés de Foret
sont aussi bons
pour ¢ceux qui les
consomment
que pour ceux qui
les produisent.




Un calé
qui sort
de lVombre

|zERo |ZERO |TRA§ABILITE



Les Catés de Foret
grandissent dans
Vombre, mais ils
en sortent bien
volontiers umne fois
récolees.




Un caté de
qualitéillimirée
en série limitée

RECOLTE PROFIL UNIQUE
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C’est la cerise

surle nectar:

Ies Calés de Forét
sont tres SOISNCS

¢t d’une qualité rare.

A 'ombre de la canopée, le caféier
de forét grandit a son rythme
et sans aucun pesticide.

Cultivees en haute altitude,
ses cerises arrivent lentement
a maturation et font lI'objet
d'une selection meticuleuse
lors de la cueillette a la main.

Cette methode douce permet au
patrimoine naturel de la foréet
d'infuser dans le café et de creer
un produit de haute saveur.
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Khalid est un enfant
du pays. Il tient ses
plantations de son pere,
qui les tenait lui-meéme
de son pere. Le calé ici
est un héritage dont

on prend soin.
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- Pour développer ses premieres plantations,
son grand-pere avait ete chercher des plants

de caféiers sauvages dans la foréet de Choche

a quelques kilometres de la, que la legende decrit
comme le lieu de naissance du café en Ethiopie.

Khalid dispose toujours dans sa ferme de varietes issues de Choche,
qu’il considere comme un patrimoine et auxquelles il apporte un soin
particulier, ses cafeiers sont comme ses “propres enfants”. La ferme
familiale s'est développéee et setend aujourd’hui sur 35 hectares,

en appellation Jimma, a 2100 m d’altitude. Elle se déploie au sein
d'un environnement riche, dont Khalid et son frere Ahmed cherchent

a Mmaintenir la biodiversite.

lIs ont installé une pépiniere pour les nouveaux plants de cafeiers.

lIs disposent de 31 lits africains pour le séchage du café dont

6 exclusivement réserves au process honey.



Mustafta z:
Mohamed
All © BOTTO




Mustatra Mohamed Ali
inscrit son activité dans
une tradition fjamiliale,
plus spécialement
dans les pas de son
ere, dont il cherche
a maintenir Vhéritage
agricole.




- Depuis 1980 dans sa ferme de Botto situee au Sud
de Jimma, district de Goma, Mohamed Ali travaille
de petites parcelles, avec le souci de maintenir

les cafeiers sauvages de la foret de Choche.

Il sengage a protéger les foréets dans lesquelles

son café est produit et c'est avec conviction qu'il rappelle
le bénéfice de ce mode de culture. Plantés sous ombrage,
ses caféiers se repartissent de part et d'autre de la piste
qui mene au village, a plus de 2000 m daltitude.

Mustafa Mohamed Ali produit sur les 10,5 hectares de Botto
des cafés nature et honey. |l favorise des pratiques peu

gourmandes en eau et plus respectueuses de I'environnement.
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riche de plus de 30 var









